Notre carte des INDIVIDUELS

(Pensez a nous les réserver!)

**_LES CHOCOLATES & PARFUMS CHAUDS **

LE CHOCOLAT : BISCUIT SACHER, CROUSTILLANT CHOCOLAT 66%, CREMEUX
CHOCOLAT 55%, MOUSSE CHOCOLAT 66%, MOUSSE LACTEE 43% : 4,90 €
LE CEUR CRAQUANT : BISCUIT CUILLERE, CROUSTILLANT & PRALINE NOISETTES,

CREMEUX NOISETTES, BAVAROISE CHOCOLAT AU LAIT : 5,10 €

LE PARIS-BREST : PATE A CHOUX, CRAQUELIN, CREME PRALINEE & NOISETTES CARAMELISEES :
4,10 €

LE CHOCOLAT & LA POIRE : BISCUIT MOELLEUX AUX AMANDES, MARMELADE DE
POIRES, CROUSTILLANT, CONFIT DE POIRES & BAVAROISE CHOCOLAT NOIR 59% : 5,20 €

LA CACAHUETE . BISCUIT PAIN DE GENES, CROUSTILLANT, PRALINE CACAHUETE &
MOUSSE VANILLE : 5,00 €

LA KALAMANSI/CHOCOLAT BISCUIT MOELLEUX AUX AMANDES, CONFIT DE
KALAMANSI*, CROUSTILLANT & BAVAROISE CHOCOLAT NOIR 66% : 5,40 €
* Agrume au gout proche de la mandarine et du yuzu (citron japonais).

**| ES FRUITES**

NOUVEAUTE LA PASSION/PISTACHE (S DACQUOISE AUX AMANDES, GELEE DE PASSION,
CROUSTILLANT, CONFIT DE PASSION & MOUSSE DE PISTACHE : 5,40 €

LA TARTE “SMITH” : PATE SUCREE, CREMEUX D’AMANDE, BISCUIT JOCONDE, JUS & MINESTRONE
DE GRANNY SMITH & BAVAROISE VANILLE : 5,20 €

LA POMME/CARAMEL : BISCUIT JOCONDE, MARMELADE DE POMMES, CROUSTILLANT,
CARAMEL MOU & MOUSSE DE POMMES : 5,00 €

LE PINA COLADA : CROUSTILLANT CRUMBLE, MARMELADE D’ANANAS ROTIS &
FLAMBES AU RHUM BRUN, BISCUIT AUX AMANDES & NUAGE DE COCO : 540 €

L’AMANDE & LE CITRON VERT : BISCUIT AUX AMANDES, CONFIT CITRON VERT,
CROUSTILLANT STREUSEL, CREMEUX AMANDE & MOUSSE DE LAIT D'AMANDE BIO : 4,90 €

LE CITRON : PATE CASSONADE, BISCUIT, CONFIT & CREMEUX CITRON : 4,10 €

LE BABA AU RHUM : PATE A BABA IMBIBEE DANS UN SIROP AU RHUM BRUN & ZESTES D’AGRUMES,
CHANTILLY MASCARPONE : 4,00 €

PATISSERIE FINE - LA NOTE SUCREE
47 Rue de la Parerie — 11100 Narbonne
0983474834

( Réalisé uniquement a base d’ingrédients ne contenant aucune trace de gluten.
*Ephémere* : Prochainement supprimé de la carte de saison. Nous consulter.

* Cette liste est susceptible d’étre modifiée en fonction des arrivages, de la qualité des fruits ainsi que des
éventuelles creéations en cours de saison.



